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STACENI PIVA

PRINCIPY A PARAMETRY

- nejen vlastni podminky pri staceni, ale i rada podminek
staceni predchazejicich maji vyznamny vliv na bezproblémové
staceni piva do lahvi

-+ uzZ v procesu vareni, kvaseni a zrani piva se odehravaji dilezité
procesy, kdy je hladky a rychly pribéh budouciho staceni
dulezité dobré prokvaseni piva a tim i dobra vazanost CO,
v pivu

PRUTOKOVA PASTERIZACE

+ v soucasné dobé se pouziva pro zachovani dlouhodobé
trvanlivosti piva z divodu Uspory pasterizace prikovova

- pivo je pFi jejim prabéhu vystaveno vysokému tepelnému
a tlakovému namahani (teplota 72°C, tlak 16 bar)

TEPLOTA PIVA PRI STACENI
- standardné doporucujeme teplotu okolo 5-6°C
- je mozné vsak stacet pivo i pri teploté do 15°C

MINIMALIZACE NARUSTU 0, V PIVU BEHEM PLNENI

PLNENi POD OCHRANOU JEDNODUCHA, DVOJITA PROPLACH PRO PET LAHVE PROPLACH PRO PET LAHVE
ATMOSFEROU EVAKUACE PRO SKLO PET lahev vzhledem k jejimu slouzi k vytésnéni vzduchu
v nadrzi plnice a v lahvi dvojita evakuace oproti charakteru nelze vystavit z hrdla lahve po naplnéni (pred
pri plnéni je pouzito CO, jednoduché dokaze pred plsobeni tlaku uzavrenim lahve)
stalost tlaku je udrzovana plnénim odvest z lahve pro zajisténi vytésnéni je zde pouzit paprsek horské
automatickou regulaci témér 99% vzduchu a tim vzduchu z lahve se pouziva sterilni vody (80°C) o tlaku
vyrazné snizit narGst kysliku proplach pomoci plynu, ktery 6 bar, ktery je vstfiknut do
pFi plnéni udrzuje tlak v nadrzi lahve a zpusobi vypénéni vrchni
narust kysliku béhem plnéni narst kysliku b&hem plnéni vrstvy piva
je do 0,05 mg/lu 0,51 do 0,06 mg/l pro 1,5 L lahev  obsah vzduchu v hrdlovém
lahve prostoru se po vypénéni

pohybuje do 0,6 mlu 0,5 |
lahve a 0,8 mlu 1,5 | PET




METODY PLNENI PIVA

PRETLAKOVE HLADINOVE PLNENi

mechanické provedeni ovladaciho ventilu
jednodussi obsluha

vhodné pro nizsi a stredni vykony
moznost plnéni do sklenénych i PET lahvi
maly pocet formatu lahvi

OBJEMOVE PLNENi S PRUTOKOMERY

minimalni narGst O, béhem plnéni do PET lahvi prfi nizké
spotrebé O,
elektronické ovladani ventild

PRIKLAD RESENi

Pivovar PRIMATOR a.s., Rakovnik, CR
VERAL 66 PKE

IM BEERMASTER SA
PETBLOK 24/32/6

JSC Georgian Beer Company, Gruzie
VERAL 50/10

OAO ,,Zavod pivovarennyj Morsanskij”, Rusko
VERABLOK 50/50/10

OAO ,,BULGARPIVO Nabryeznye Chelny”, Rusko
PETBLOK 24/24/6

PRIKLAD RESENi

DE JSC ,,Obolon” - ,Zibert’s Brewery”, Fastiv,
Ukrajina
PETBLOK 48/90/10

- monitoring jednotlivych ventild

»moznost plnéni piva pri vyssich teplotach - do 15°C

- vhodné pro vice formatd lahvi a jejich castéjsi vyménu

« plnéni rdznych druh( piv s odliSnymi pozadavky na pribéh
plnéni (rychlost natoku, jedno &i nékolikastupfiové uvolnéni + JSC Georgian Beer Company, Gruzie
tlaku) PETBLOK 48/80/10

ZAO ,,Korsakovskij zavod piva i napitkov”
»oevernaja zvezda” - Nord Star, Sachalin, Rusko
PETBLOK 24/36/6 ULTRACLEAN

CISTOTA ATMOSFERY V MISTE PLNENI

pro plnéni piva dle podminek provozu a pozadavku zakaznika
dodavame plnice od standardniho provedeni CLASSIC az po
provedeni ULTRACLEAN

ZTRATY PIVA PRI PLNENI

ztraty piva pri plnéni zavisi zejména na:
druhu piva
zplsobu vypénovani
velikosti lahve a vstupniho otvoru lahve

ZAKLADNI PRINCIP PLNENI
zajistuje systém oplachu a pénovani nejen ventild
a pracovniho prostoru (rozvody, uzaviraci hlavy), krytovani
plnice
pro zajisténi Cistoty plnicich organd za provozu je pouzit
ostrik ventild

VNITRNI CISTENi STROJE A CIP
kombinuje kroky cisténi studenou a horkou vodou, horkym
roztokem louhu, roztokem kyseliny a dalSich Cisticich médii
pouzivané komponenty jsou prizplsobeny i kratkodobému
proparovani stroje
v automatickém rezimu provedeni promoci pneumatiky nebo
ruc¢né v manualnim provedeni jsou postupné otvirany
jednotlivé okruhy pro pritok cisticiho média strojem tak, ze
je zaruceno dokonalé vycisténi stroje
z vyrobniho zavodu nastavujeme posloupnost jednotlivych
krokd CIP, které pak mohou byt modifikovany na zakladé
individualnich poZadavkk( jednotlivych provoz(
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